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KASARLI PIRASA KOFTESI

1 kg pirasa

250 gr kiyma

1 su bardagi kasar peyniri
1 yumurta

2 dilim islatiimis ekmek
Tuz

Karabiber

Aycicegi yag

Pirasalarin dig kabuklarini ayiklayip yikadiktan sonra dilimleyin ve bol suda haglayin.
Tel slizgece alip suyunu stzdlrQn.

Elinizle suyunu iyice sikip mutfak robotunda pire haline getirin.

Kiyma, ekmek ici, kasar peyniri, yumurta, tuz ve karabiberi yogurun.

Pirasa puresini ilave edip karistirin ve kéfteler hazirlayin.

30 dakika dinlendirip bol yagda Ustu hafif kizarincaya kadar pisirin.

Sicak servis yapin.
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