B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KASARLI PIDE

1 kgun

20 gram yas maya

Yeteri kadar su

Yarim kg kiyma

1 sogan

Tuz, pulbiber

Peynirli i¢ igin:

4 su bardagi rendelenmis kasar peynir
3 ¢corba kagsiJi sivi yag

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi

Mayay ilik suda eritin. Unu ve tuzu derin bir kabin igine alin. Mayali suyu ilave edip kulak memesinden yumusak
bir hamur elde edene kadar yogurun. Uzerini nemli bir bezle drtlin ve bir saat dinlendirin. Hamuru dért parcaya
béltn. Her bir hamur pargasini unla birlikte agip istediginiz sekli verin. Kiymali i¢ i¢in; kiyma, ince kiyilmig sodan,
tuz, karabiber ve pul biberi kavurun. llinmasi icin bir kenara alin. Rendelenmis tereyagini ekleyin. Pide
hamurunun i¢ine kiymali, kasarli ya da ispanakli icten birer parca yan yana olacak sekilde yerlestirin. Kalan
hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Pideleri nceden isitilmig 200 derece firinda altlar ve Ustleri kizarana kadar
pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Uzerlerine tereyadi sirln.
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