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KASARLI PIDE

Oktay Usta

4 su bardagi un

1 paket kuru maya

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi sit
alabildigi kadar ik su
350 gr. kasar peyniri
1 kirmizi biber

Uzeri igin:

kirmizi biber

4 su bardagi un karigtirma kabina alinir. Ortasi agilarak maya konur. Kenarlarina tuz serpilerek ortadab
baglanarak karigtirilir. Stt ve alabildigi kadar su ile hamur yogrulur. Hazirlanan hamur 4 bezeye ayrilarak servis
tabagi blyuklugunde agilir. Kenarlari kivrilarak igerisine kagar peyniri rendesi konur. Uzerine kirmizi biber
halkalari konularak yaglanmis tepsiye alinir. 180 derecelik firinda kizarana kadar pigrilir. Pisdikten sonra
kenarlari tereyagi ile yaglanarak servis yapilir.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)

Fotograf "h.yildirm" tarafindan génderildi. 01.01.2018
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