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KASARLI PIDE

Malzeme:

1/2 kg. kasar peyniri
150 gr. margarin

1 adet sogan

Biraz sivi yag

Biraz un

2 adet yumurta

2 adet ekmek hamuru
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

50 gr. margarini ekmek hamuru ile yogurun. Bunun 3/4'Und alip, agarak ince bir yufka yapin. Yagladiginiz
tepsiye kenarlar tasacak sekilde yayin.

Kalan margarin ve sivi yag ile kiydiginiz sogani kavurun. llininca igine kagar rendesini, tuzu ve karabiberi dékin.
Tamamen soguyunca i¢ine ¢irpilmis yumurta katin. Bunu tepsideki yufkaya serin. Kalan 1/4 hamuru agip, onu
da Uizerine kapatin. Alttaki yufkanin tagsan kismini Gzerindekine kapatip, bastirin. Bir yumurtayi ¢irpip Gzerine
sirin. Kizgin firinda 35-40 dakika pisirin.

ML® Pidecik icin tiklayinML® Yadgh Pide icin tiklayin
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