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KASARLI PEYNIR LOKMASI

MALZEMESI

500 gram kagar peyniri

250 gram sivi yag

Sosun malzemesi:

Yarim su bardagi nisasta

yarim su bardagi un

2 yumurtanin sarisl

yarim cay kasigi karbonat

yarim ¢ay kasigi tuz

dértte ¢ bardak maden suyu sodasi

Kasar peyniri ve siviyag disindaki btlin malzemeyi iyice karigtirin. Kasar peynirini her pargasi yaklasik tavla zari
blyUkliginde kesin, hazirladiginiz sosa atin. Sivi yagi kizdirin, sonra sosa bulanan peynirleri atarak 3-4 dakika
kizarim. Sonra stizgece ¢ikarip kagit pecete lzerinde fazla yaglarini alip servis yapin.
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