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KASARLI PATLICAN

Uzunlamasina dilimleyip kizartilan 1 kilo patlican tepsiye yanyana dizilir. Gentilmis 2 sodan bir tencerede
pembelestirilir. 150 gr. kadar kiyma katip suyunu gekinceye kadar birlikte pisirilir. Ki¢Uk kiglk dogranmig
domates ve tuz ilave edilir. Hazirlanan bu sos patlicanlarin Gzerine dékulUr. 1 bardak etsuyu katip suyu
cekinceye kadar pisirilir. Bagka bir kapta yarim fincan un 1 kasik yagda pembelestirilir ve icine karigtirarak 3
fincan st ve tuz katilir. Boza kivamini alinca, bu patlicanlarin Gzerine dékuldr. Daha sonra 2 fincan rendelenmis
kasar serpilip Ustten 1sitilmis firina verilir. Kasarlar kizarinca firndan alinarak servis yapilir.
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