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KASARLI PATLICAN

3 patlican

2 adet biyik boy domates
1 sogan

2 gay bardagi sivi yag

3 cesit renkli biber

4 dis sarimsak

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Ince dilim kagar peyniri

Genis bir tavaya sivi yag ve ince dogranmig sogani alin. Soganlar hafif pembelesince ince dogranmig biberleri
ekleyin.

Rendelenmis domatesi ve rendelenmis sarimsagi tavaya alin.

Karabiber, kirmizibiber, gseker ve tuzu ekleyip iyice kavurun.

Patlicanlari yikayin ve alacali olarak kabuklarini soyun. Ince dilimlediginiz patlicani teflon tavada kizartin.

Finn kabina kizartilmig patlicanlari dizin.

Ardindan domatesli hargtan ekleyin ve lzerine de patlican dizin. .

Bir patlican, bir domatesli harg , bir kagar peyniri olacak sekilde dizin. Uzerine ince dilim kagar peynir dizin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pigirin.
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