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KASARLI PATLICAN MUSAKKA

4 patlican

400 gr kiyma

1 blyUk sogan

1 blyUk domates

3 yesilbiber

Siviyag

Sarimsak

Karabiber
Kirmizibiber

Tuz

Sos igin:

1 su bardagi su

1 yemek kagigi salca
Uzeri icin:
Rendelenmis kagar peynir

Genis bir tavaya sivi yag ve ince dogranmis sogani alin.

Soganlar hafif pembelesince ince dogranmis biberleri ekleyin.

Rendelenmis domatesi ve rendelenmis sarimsagi tavaya alin.

Kiymay!, karabiber, kirmizibiber ve tuzu ekleyip iyice kavurun.

Patlicanlari yikayin ve alacali olarak kabuklarini soyun. Ince dilimlediginiz patlicani teflon tavada kizartin.
Finn kabina kizartilmig patlicanlari dizin. Uzerine kiymali hargtan ekleyin.

Sicak su ve salgay! karigtirin. Firin kabinin izerinde gezdirin.

Uzerine kagar peyniri serpip firina verin.

200 derece firnda yaklagik 15-20 dakika pigirin.
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