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KASAR PEYNIRLI KOZLENMIS PATLICAN

https://www.elele.com.tr

Aile fertlerinin sayis kadar patlican
Her patlican igin 2 yemek kasigi rendelenmis kasar peynir
Tuz

Patlicanlar mangalin Gzerine dizilip, ara ara gevrilerek pisiriimeye baglanir.

Pismeye bagladiginda patlicanin kabugu kendiliginden yarilir.

Parmaginizl kontrol ettiginizde her yeri yumusamigsa hemen alin.

Hemen ortasini yarip, kasar peynirleri ve tuzu koyup yangi kapatin.

Bir iki dakikaya kadar kasar peynirler eriyip patlicanla hemhal olunca bir bigak yardimiyla kabuklarini soyup
servis yapabilirsiniz.

Not: Mangalinizi yaktiktan sonra ilk piserecegiz sey patlican olmalidir. Patlicanin kabugu sert kabugu pismesini
zorlastirir. Bu nedenle harli atese ihtiya¢ duyar. Patlicanlarin i¢ine tereyadi da ¢ok yakisir. Patlicanlarinizi evde
mikrodalga ya da normal firinda kézleyip ayni lezzeti yakalayabilirsiniz.
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