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250 gramun

1 adet yumurta

125 gram tereyagi

100 gram rende kagar peyniri
1 kahve fincani su

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

3 ¢corba kasigi un

3 corba kasigi kasar peyniri
Ay cekirdegi ici

Tereyagini bigakla kiyin. Un ve tereyagini birbirine yedirin. Tuz ekleyin. Uzerine soguk su ilave edin ve hamur
toplari yapin. Sonra bu hamur topuna silindir sekli verin. Sit, 3 ¢orba kasigi un ve yadi kisik ateste karistirip
pisirin. Ocaktan indirdiginiz bu karisima ilininca 1 adet yumurta ve ince rendelenmis kasar peyniri ekleyin.
Silindir seklindeki hamuru 12 esit pargaya bélin. Her bir pargayl merdane ile agin. Genis bir bardagin agzi ile
hamurdan diizgln bir sekilde parcalar kesin. Bu pargalari muffin kaliplarinin igine yerlestirin. Hazirlanan ig
malzemeyi de hamurlarin Uzerine ekleyin. En Ust kisma ay ¢ekirdedi serpin. 170 derecede kizarana kadar
pisirin. Firindan ¢ikar gcikmaz izerine yine kasar peyniri rendeleyebilirsiniz.
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