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KASAR PEYNIRLI MENEMEN

3 adet yumurta

1 orta boy sogan

3 adet kizarmig domates
5 adet sivri biber

200 gram kasar peyniri
2 yemek kasi§i tereyagi
1 tutam Maydanoz

Tuz

Kirmizi biber

Karabiber

Tavaya tereya@ini koyup kizana kadar bekleyin ve bu arada biberleri ince ince dograyin. Sonra tavaya atip
Uzerini kapatip hem pismesini hemde haglanmasini saglayin.

Biberler ve soganlar yumusayinca tizerine ¢ok kiiglk parcalar halinde kesilen domatesleri de atip giizel bir
karisim haline gelene kadar pisirin. Domateslerin suyunu da atmaniz, lezzeti arttiracaktir.

En son olarak yumurtalari ayri bir yerde kirip iyice karigtiralim ve igerisine tuz ile kirmizi biber ve kara biberi
atalim. Isterseniz tavaya da atabilirsiniz.

Yumurtalar Uzerini kaplayacak sekilde dagitin ve hemen Gzerine rendelenmis kasarlari serpistirin ve agzini
kapatin. Kasarlar eriyinceye kadar yumurtalar sertlesecektir. Yumurta ile karigimi karigtirmayin!

Artik yumurtalar pisince altini kapatip Uzerine ince dogranmis maydanozu atin.
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