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KASARLI MENEMEN

https://www.aksam.com.tr

1 adet orta boy kuru sodan

2 adet yesil biber

5 adet orta boy domates

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Yarim su barda@i rendelenmis kasar
1 cay kasigi pul biber

1 tath kasigi tuz (silme)

Tavamizin igerisine yagimizi alip kip kip dogramis oldugumuz soganlarimizi rengi dénene kadar kavuruyoruz.
Biberlerimiz ilave edip rengi sariya dénene kadar kavuruyoruz.

Kabuklarini soyup kip kiip dogradigimiz domateslerimizi ekliyoruz.

Tuz ve pul biberimiz ekledikten sonra menemenimizi karistirip orta ateste suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.
Ayri bir kabin igerisinde yumurtalarimizi ¢irpip menemenimizin tzerine ilave edip karistiriyoruz.

Kasarimizi menemenin her yerine gelecek sekilde ekleyip kisik ateste karistirmadan pisiriyoruz.

Yumurtamiz tamamen pigip kasarimiz eridikten sonra ocagimizin altini kapatip servis ediyoruz.
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