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KASARLI MANTAR

500 gr mantar

4 adet domates

3 adet sivri biber

100 gr zeytinyad

3 corba kasi§i zeytinyad
100 gr rende kasar

1 cay kasigi tuz

Oncelikle mantarlarin alt kisimlarini koparip bol suyla yikayin ve siizmelisiniz. Ardindan domateslerin kabuklarini
soyup zar seklinde dograyin. Benzer sekilde sivri biberleri de temizleyip kliglk parcalar halinde dograyin.
Domates, zeytinyag|, tuz ve biberleri bir kasede ¢irpip harmanlayin. Mantarlarin bog kismina harmanladiginiz ig
malzemeyi doldurun ve firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 10 dakika pisirin.
Tepsiyi firindan ¢ikarip rendelenmis kasar peynirini mantarlarin Gzerine serpistirin. Firina tekrar verip 5 dakika
daha pigirin. Mantarlari firndan alip servis tabagina dizin. Taze nane yapraklariyla stsledikten sonra kasarli
mantar servise hazir.

© lezzetler.com tarif no:71406 » adi:Kasarli Mantar « gonderen:A Takimi « indirme tarihi:24.04.2024 - 21:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kasarli-mantar-vt45938
http://www.tcpdf.org

