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TAVADA KASARLI MANTAR

250 gr mantar

1 tane kirmizi kapya biber
8 tane ceri domates

1 tath kasidi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi biber
Bol kagar peyniri rendesi
3 dal maydanoz

Uzeri igin:

1 tath kasidi pul biber

Mantarlari yikayip kurulayin.

Ince dograyalim kirmizi biberi de ince dograyalim.

Tavayi ocaga alalim Gzerine zeytinyagini ekleyelim

Uzerine mantarlari ekleyelim

2,3 dakika soteleyelim tzerine biberi ekleyelim

3,4 dakika soteleyelim Uzeri ortasindan ikiye kestigimiz ¢eri domatesleri ekleyelim

1,2 dakika soteleyin Uzerine kasar peyniri serpin

Ocagi kapatin tavanin kapagdini kapatin kasarlar eriyince lizerine maydanoz pul biberi serpin
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