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FIRINDA KAŞARLI MANTAR

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket mantar
1 çorba kaşığı tereyağı
1 adet domates
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı kırmızı pul biber
2 adet çarliston biber
1/2 su bardağı taze kaşar rendesi

Mantarları iyice yıkayıp, köklerini ayırın. Varsa küçük güveç kabına yoksa cam tepsiye dizin. Her birinin içine
küçük bir parça tereyağı koyun. Daha sonra çok az tuz ve rendelenmiş kaşar peyniri ekleyin. İsterseniz biber ve
domates ekleyerek daha renkli bir görünüm elde edebilirsiniz. 170 derece önceden ısıtılmış fırında istenilen
kıvama gelinceye kadar pişirin. Piştikten sonra baharatları serpin.

© lezzetler.com tarif no:140965 • adı:Fırında Kaşarlı Mantar • gönderen:seans • indirme tarihi:09.05.2025 - 13:09

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kasarli-mantar-vt58824
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kasarli-mantar-140965.jpg
http://www.tcpdf.org

