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KASARLI MANTAR DOLMASI

1 Cay Kasig karabiber

1 Dilim tost ekmegi

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Bardagi st

10 Adet mantar

100 gr kasar peyniri

4 Yemek Kasig margarin

Onceden firini 180 derecede Isitin, mantarlari 1slak bir bezle silin, sap kisimlarini mantari zedelemeden elinizle
ya da bir bicak yardimiyla ¢ikartin. Margarini bir kapta eritin, i¢i bosalmis mantarlar bir giivece oyulmus kisimlari
Uste gelecek sekilde dizin tuz ve karabiberi serpin, Uzerine firgayla eritilmis margarini 2 gorba kasigi sirln,
glveci finna surtp, mantarlar hafif diri kalacak sekilde yar pisirin. Bu arada ekmegin sttte beklettikten sonra
iyice sikilarak rendelenmis kagarla iyice karistirin. Yari pismis mantarlari firindan alin, harci mantarlarin igine
doldurun kalan eritilmis yag doldurmus oldunuz mantarlarin zerine dékiin, mantarlari tekrar firina stiriin Gzeri
altin sarisi bir renk alinca pisirin. Mantar dolmasini sicak olarak servis yapin.
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