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KASARLI MANTAR DOLMASI

16 iri mantar

100 gr. jambon

150 gr. yogurt

50 gr. domatesli, cesnili veya karabiberli kasar peyniri
3 yemek kasigi mayonez

100 gr. havug

100 gr. kereviz

1 sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasidi sivi yag

Tuz, karabiber

1/2 tath kasigi kirmizi biber

2 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Mantarlarin kopardiginiz saplarini ince ince kiyin. Yine ince dogranmis kereviz, havug ve sogani 2 yemek kasigi
yagda kavurun, tuz karabiber serpin. Daha sonra mantar saplarini, sarimsak, jambon ve kasari ekleyin.
Mantarlara firgayla siviyag surip iclerine bu karigimi yerlestirin. Sicak firnda 10-12 dk. pisirin. Yogurt ve
mayonezi karistirip tuz, karabiber ve kirmizi biber ilavesiyle mantarlarin yaninda servise sunun.
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