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KASARLI MAKARNA

Spagetti

Kasar peyniri

2 yemek kasi§i tereyad
Tuz

Su

Domates sosu

Oncelikle yapacagdiniz makarnanin miktarina uygun bir sekilde tencerede sicak su kaynatmalisiniz. Sicak su
kaynarken icine tuz atiimalidir.

Sicak su tam olarak kaynadiktan sonra tercihen yumurtali makarna kaynar suyun igine atilir.

Makarna atildiktan sonra da bir miktar tuz atiimasi gerekmektedir. Makarna yaklasik 12-13 dakika orta ateste
kaynadiktan sonra stizge¢ yardimiyla makarna stizalUr.

Tencereye tereyadi atilarak kavrulur, kavrulan tereyagin icine daha dnce stzdurilen makarna eklenir.
Domates sosu isterseniz tereyagla birlikte domates sosunu da kavurabilirsiniz.

Son olarak ince ince rendelenen kasar peynirleri makarnanin tzerine dokilUr ve afiyetle yenir.
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