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KASARLI LOKMA

2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartma yag

Eski kasar peyniri

Yumurta, yogurt, tuz ve karbonat bir kaba konur, mikserle ¢irpilir. Sonra akici ve fazla kati olmayacak kivama
gelene kadar un eklenerek karistirilir. Hamur yarim saat dinlendirilir. Kasar peyniri, yarim kibrit kutusu
bilyUkliginde dogranir. Sonra bir ¢atala saplanir ve hamurua batirlir. Hemen ardindan kizgin yagda atilir. Altin
rengi kizartilir.
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