—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KASARLI KUSKONMAZ POGACA

2 su bardagi sut

100 gr margarin

2 adet yumurta

3 kip Yas maya

4 cay kasigi tuz

4 cay kasigi Toz seker

Aldigi kadar Un

100 gr margarin

250 gr Dilimlenmis hindi pastirmasi
Rendelenmis Kasar peyniri

Maya ¢ok az Ilik suyla eritilir. Ik stt, sana yag, tuz, seker, yumurta aki ve un ile ele yapismayacak yumusaklikta
hamur hazirlanir. Mayalanmasini beklemeden hamur ikiye bdltndr. Her bir pargcadan 8'er beze yapilir. Bezeler
tabak baydkliginde agllir, Gzerine yumusak margarinden ince bir tabaka surdlir. Agilan 10 parga hamur Ust
Uste dizilir, en Usttekine yag strllmez. Ust Uste dizilmis hamurlar fazla ezmeden yavas yavas dikddrtgen
seklinde acilarak buyattlir. Agilan hamurdan 4 cm genisliginde seritler kesilir, yarim ay seklinde dogranmis
hindi pastirma dilimleri dizilir, pastirmalarin Gzerine kagar peyniri serpilir ve rulo seklinde sarilir. Hazirlanan
rulolar yagdh kagit serilmis tepsiye dizilir. 30-40 dakika mayalandirlip, Gzerine yumurta sarisi sirlir. Onceden
isitilmig firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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