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KASAR KROKET

2 cm. kalinliginda dilimlenmis 5 adet kagsar peyniri (Kisi sayisina gére artirabilirsiniz)
Un

Galeta unu

1 adet yumurta

Kizartmak igin:

Siviyag

Kasgar peynirini dilimliyoruz. Yumurtay: bir kaba kirip iyice ¢irpiyoruz. Bagka kaplara da un ve galeta unu
koyuyoruz. Dilimledigimiz kasar peynirini énce una, ardindan yumurtaya, son olarak galeta ununa bulayip
tabaga aliyoruz ve buzlukta 10 dakika bekletiyoruz. Bu suirenin sonunda tavaya sivi yag koyup kizdiriyoruz.
Kroketleri kizgin yagda kizartip fazla yaginin gitmesi igin havlu kagit Gizerine aliyoruz. Sicak sicak servis
yaplyoruz.
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