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KASARLI KREPLI TAVUK SOTE

iGi igin:

Yarim kilo tavuk gégsu

2 adet domates

1 tath kasidi pul biber
Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim gay kasigi kekik

1 yemek kasigdi tereyad
Krep igin:

1.5 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Pisirmek igin sivi yag

Uzeri icin:

Kasgar

ilk olarak sotemizi yapalim. Tavugumuzu kiigiik kiiciik kiipler halinde dogruyoruz. Daha sonra genisge bir
tavanin igine tereyagimizi koyup tavuklarimizla birlikte kavurmaya bagliyoruz. Tavuklar suyunu salana kadar
kavuruyoruz. Sonra Uizerine 2 domatesimizi rendeliyoruz. Hafif suyunu gekmeye basladigi anda tim baharatlari
karistirip suyunu gekene kadar pisiriyoruz. Sonra krepleri yapmaya baglayalim. Bir tasin i¢ine 1.5 bardak
unumuzu ve suyumuzu dékuiyoruz topaklanmamasi i¢in sdrekli karstiriyoruz. Daha sonra sutimizi ve
yumurtamizi da ilave edip iyice ¢irpiyoruz. En son olarak da tuz ekleyip son bir kez girptiriyoruz. Kizartmak
icinde blyuk ve diiz bir tavaya ¢ok az yag dékiyoruz. Yag kizinca Gzerine 1 kepge karisimdan dékiyoruz ve
On0n0 arkasini gevirerek pisiriyoruz. Kreplerimiz de pisince igine tavuk sotemizde koyuyoruz ve resimde
g6raldiga sekilde sarip Gzerine 1 dilim kasar koyup agilmamasi i¢in de kirdan sapliyoruz. 180 derece firinda
kasarlari eriyinceye kasar pigiriyoruz ve servise hazir.
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