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KASARLI KREP BOREGI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Su Bardag st

3 Su Bardagi kasar rendesi
1 Cay Kasig seker

2 Adet yumurta

7 Dal maydanoz

250 gr peynir

2 Su Bardagi un

1 GCay Bardagi siviyad

1 Cay Kasigi tuz

Yumurta ve std iyice ¢irpin. Uzerine siviyag, tuz, seker, unu ekleyin. Akiskan bir hamur elde edene kadar
¢irpin, teflon tavayi isitin. 1 ¢ay kasigi kadar Sana Yagi'ni ekleyip kizdirin. Uzerine 1 kepge hamurdan dékiip
iyice yayin. Arkali 6nli pigirin. Diger hamura da ayni iglemi yapin, krepleri hazirlayin. Bir kaba peyniri alip ezin.
Uzerine ince kiyilmis maydanozu ekleyip, karistirin. Kreplerin igine peynirli harctan koyup sarin. Tepsiye dizin,
Uzerine kasar rendesi serpip 20 dakika kadar pigirin.
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