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KASAR PEYNIRLI KOFTE

Yarim kilo kiyma

2 dig sarimsak

1 sogan

2 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi hardal
Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Sosu igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi salca

100 gram kagar peyniri

1 domates

Kiymanin Uzerine rendelenmis sogani, sarimsagi ve baharati ekleyip iyice yogurun. Blyuk kéfteler hazirlayip
buzdolabinda bir saat bekletin. Salca ve tereyagini tavada biraz pigirip Uzerine bir ¢ay bardagi kadar su ekleyin,
bir tagim kaynatin. Kéfteleri az yagda kizartip, firin tepsisine aktarin. Uzerine salgall karigimi dokin, firinda beg
dakika pisirin. Daha sonra rendelenmis kasar peynirini serpin. Peynir eriyip hafif kizarincaya kadar firinda tutun.
Servis tabagdina kizarmis patates ya da dilimlenmis domateslerle birlikte kofteleri dizin.

T e D _@.“
=,
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