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KASARLI KOFTE

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

500 gr kiyma (koftelik)

1 Cay Kasigi karbonat

2 Corba Kasigi un

100 gr taze kasar

1 Tath Kasigi kekik

1 Adet yumurta

1 Adet orta boy sogan

1 Gorba Kasigi aycicek yadi
2 Cay Kagi§i tuz

Oncelikle rendeledigimiz sogani, kiymayi, tuzu, kekigi, yumurtayi, karbonati, unu, aycicegi yagini ve karabiberi
bir kapta yoguralim. Ceviz blyukliginde toplar haline getirelim. Ortalarina kare kesilmis kasar peynirlerini
yerlestirip, hafifce kéftelerin agzini kapatalim 180 dereceli firinda kéfteler kizarana kadar pisirin, sicak olarak
servis edin.
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