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KASARLI KOFTE

1 cay bardagi soguk st
8 corba kasiJi un

1 cay kasigi kirmizibiber
1 adet yumurta sarisi

1 su bardag kaynar sit
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

Kofteleri bulamak icin:

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasiJi galeta unu

Bir tencereye soduk siit, un, kirmizibiber ve yumurta sarisini koyup ¢irpma teli ile karistirin. Uzerine 1 su bardag
kaynar sit ilave edin ve karigtirarak beg dakika pisirin. Atesten aldiktan sonra bes dakika sogutun ve Gzerine
kasar rendesini ekleyip 10 dakika daha bekletin. Daha sonra bu karigimdan pargalar alarak elinizle sekil verin. 2
yumurtayi ¢irpin, kasarl kofteleri dnce una, sonra yumurtaya, arkasindan da galeta ununa bulayarak kizartin.

© lezzetler.com tarif no:80488 « adi:Kasarl Kdfte « gdnderen:damak catlatan « indirme tarihi:20.04.2024 - 08:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kasarli-kofte-vt1987
http://www.tcpdf.org

