—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KASARLI KOFTE

600 gr. kiyma

4 adet taze patates
3 adet sivri biber

2 adet domates

1 adet sogan
Kimyon

Kekik

Kirmizibiber

Tuz

Karabiber

150 gr. kasar peyniri
4 dilim pastirma

Patatesleri iyice yikayin. Uzerine baharatlar ve zeytinyagi gezdirin, dilimleyip firina verin. Pismesine yakin sivri
biberleri ve domatesleri Gizerine yerlestirin ve bes dakika daha pisirin. Bu arada BekoShockFreeze'den
¢ikardiginiz kiymanin igine rendelenmis sogani ve baharatlari ekleyip yogurun. Hargtan limon buydkliginde
parcalar alip elinizle agin. Igine pastirma ve rendelenmis kasar peyniri ekleyip pide gibi kapatin. Firinda 200
derecede pismeye birakin. Yaninda patateslerle birlikte servis yapin.
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