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KASAR PEYNIRLI KOFTE

1/2 kg sigir kiymasi

100 gr kasar peyniri rendesi
1 bas sogan

1/2 demet maydanoz

1 adet yumurta

yeteri kadar tuz biber

Kiymanin igine sogan rendelenir, kiyllmig maydanoz, rendelenmig kasar piyniri, yarim demet maydanoz,
yumurtaya ilave edilir. lyice yogrularak yuvarlak yassi kéfteler yapilir.

Havagazi (zerinde madeni bir 1zgarada ya da varsa kdmur atesinde kéfteleri 1zgaraya koyunuz.
Yaninda patates piresi ve yesil salata ile sicak sicak sofraya veriniz.

Not: Bu kofteye iki dilim ekmek igi ilave ederseniz, kofteleri bitkisel yagda kizartarak da servis yapilabilir.
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