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KASARLI KOFTE

500 gr. koyun ve dana karisimi kiyma

1 adet yumurta

2 kucUk dilim bayat ekmek

1 bas sogan

150 gr. kasar peyniri

Yeteri kadar kiyllmis maydanoz, tuz, kirmizi biber

Koyun ve dana karisimi 500 gr. kiymaya bir adet sogan rendeleyin. Islatiimig ekmek igini, bir yumurtayi, kiyilmig
maydanozu, tuzu ve karabiberi de katarak iyice yogurun. Yogdururken bir gorba kasidi su ilave ederseniz kofte
daha yumusak olur. Hazirladiginiz kéfteleri, her iki taraflarini pembelestirerek aygicek yaginda atesin altini fazla
acmadan kizartin. Kizaran kofteleri bir tepsiye dizerek Ustlerine kiiglk pargalar halinde kagar peyniri koyun.
Kizdinimig firina sokup, peynirler eriyinceye kadar 10 dakika bekletip, ¢ikarin, peynirilerin Ustline ince kirmizi
biber ekin. Haslanmig sebze ile servis edebilirsiniz.

ML® Kasarli Kéfte icin tiklayin
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