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500 gram dana kiyma

100 gram kasgar peyniri

1 kahve fincani bulgur

1 adet patates

1 adet sari dolmalik biber

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kagigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Sos igin;

1 su bardagi domates sosu
1 tath kasidi kuru nane
1su

KASARLI KOFTE

Rende sodan, kiyma, rende kasar peyniri, bulgur, kimyon, karabiber ve tuzu bir kapta yodurun. iri parcalar alin

ve daire sekli verin.

Patatesi cips seklinde, biberi jlulyen dograyin.
Bir tencereye zeytinyadi ekleyin. Sirasiyla patates, kofte, biberleri dizin. Domates sosu, et suyu ve zeytinyagdi
ekleyip tencerenin kapagdini kapatin ve 15-20 dakika pisirin.

Nane serperek sicak olarak servis edin.
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