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KASARLI KOFTE

MALZEMELER,;

300 gr kiyma

100 gr kasar peyniri

1 tane yumurta

1 tane kuru sogan

2 dilim bayat ekmek igi
karabiber

kimyon

tuz

kizartmak i¢in sivi yag

YAPILISI; _
Yogdurma kabina sodani rendeleyin.Igine yumurtayi,islatiimig ekmek icini,kiymayi,baharatlari,rendenin iri
tarafindan rendelenmis kasar peynirini ve tuzunu ilave ederek glizelce yogurun.

NOT: Kasar peynirinden biraz ayirin. Yuvarlak kéfteler yapip kasar peynirine bulayin ve yagi tavaya
koyun.Kizdirdiginiz yagda kizartin. Servis yaparken tabaga kofte yanina domates,biber yesillikle sisleyin.

ML® Peynir Koftesi icin tiklayin
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