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TAZE KASARLI KOFTE

500 gr kiyma

250 gr dilim kagar peyniri

1 adet kuru sogan

1 su barda@ ufalanmig ekmek ici
Yarim kahve fincani su

Tuz

Karabiber

Bir kabin igerisine kiymayi alin. Uzerine sogani rendeleyin. Ekmek igi, tuz, karabiber ve suyu igerisine ilave
ederek yogurun. Yogurdugunuz kiymay! iki pargaya bolin. Birinci ic yumagi yagh kagit Gizerine serin. Dilim kagar
peyniri Gzerine dizin. Ikinci yumagi da peynirlerin tzerine yerlestirin. Bicaginizi islatarak istenilen sekilde kesin.
Firin 1zgarasinda pisirin. Uzerine istenirse ketgap ve mayonez gezdirin. Servis tabadina aldiktan sonra servise
sunun

Fotograf "mayda" tarafindan génderildi. 23.11.2020
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