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KASARLI KARNABAHARLI YUMURTA

Yarim adet karnabahar

1 su bardagi rende kasar
1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

4 adet yumurta

Karnabahar parcalara ayrilir, yumusayana kadar haglanir. Tencereye kiyllmis sodan ve tereyadi konur, orta
ateste pembelestirilir. Salga, tuz eklenir, 1 cay bardagdi kadar su ilave edilir. Karnabar pargalari konur,
dizlestirilir, yizeyinde oyuklar agilir. Buralara yumurtalar kirilir. Uzerine kasar serpilir. Kapak kapatilir. Kisik
ateste beyazlar donana kadar pigirilir.
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