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KASARLI KABAKLI KANEPE

200 gram kasar

6 adet orta boy domates

400 gram kabugu soyulmus ve haglanmig kabak
200 gram un

3 adet yumurta sarisi

100 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi kuru kekik

Tuz

Karabiber

Haslanmig kabaklari bir kabin iginde ezici ile ezdikten sonra un, yumurta sarilari, 1 gorba kagsigi rendelenmis
kagar peyniri, kabartma tozunun 1/3[?2]0 ve bir tutam tuzla iyice karigtirin.

Karisimi 8 adet pargaya bdélip avucunuzun iginde yuvarlayarak top sekli verin. Kabak toplarini daha sonra una
bulayin.

Diger tarafta kagar peynirini kiip seklinde kesip kekik ve karabiberle tatlandirin.

Kip seklinde kesilmis domates ve peynir karisimini 8nceden hazirlanip una bulanmig toplarin i¢erisine, pistikten
sonra digari glkmayacak bi¢imde yerlestirip elinizle top sekli vererek diizeltin.

Hazirladiginiz kabak toplarina eritilmig tereyagi siriin ve yagli pigirme kagid serdiginiz tepsinin tizerine
araliklarla yerlestirip rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
Pistikten sonra her birinin (zerine ince dilimlenmis domates ve kiylmig maydanoz serperek servis yapin.
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