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KASARLI KABAK CORBASI

2 kg kabak

1 kahve fincanindan c¢eyrek fazla zeytinyagi

1 corba kasigi dolusu tereyadi ya da sofra margarini
yarim sogan

3 yumurta

1 cay fincanindan ¢eyrek fazla kasar rendesi

10-12 bardak su

biraz tuz karabiber

2 demet maydanoz

Kabaklari temizledikten sonra tavla zari iriliginde dograyin. Tencereye yag koyduktan sonra hafifce kizdirin.
Rendelenmis sodani igine atin. Cam gibi saydam bir hal alincaya kadar kavurun. Sonra kabuklari ilave edin. 3 -
5 dakika hepsini birlikte kavurduktan sonra ilik suyu, tuz ve biberi ilAve edin. Kabaklar iyice pisip adeta
eriyinceye kadar kaynatin.

Ote yandan, yumurtalari cukur bir kaba kirip ¢carpin. Rendelenmis kasarla, tuz, biber ve incecik kiyilmig
maydanozu da ilave edin. Karigtirdiktan sonra kaynamakta olan ¢orbaya ilave edin ve hemen tencereyi ocaktan
indirin. lyice karigtirip halledin birbirine.

Renkli ve de koyuca bir hal alincaya kadar karistirdiktan sonra tereyagla kizartiimig ekmekle birlikte sicak sicak
servis yapin.
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