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KASARLI iC PILAV

Malzemeler:

1 adet sogan

1 su bardag piring

1 cay bardadi kustzimu

2 ¢orba kasig margarin

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasar peyniri
1 ¢orba kasigi dolma baharat

1,5 su bardagi su

Tuz

Yapiligt:

2 corba kagsig margarini tencerede eritin. Sodanlan kigik kiicik dograyip, yagda pembelestirin. Kug Gziman(
de ekleyip, soganlarla birlikte 1-2 dk. karnistirin. 1 su bardagi pirinci ayiklayip, yikadiktan sonra dolma baharati ve
tuz ilave edin. Suyunu da ekledikten sonra tencerenin kapagini kapatin. Piringler suyunu ¢ekip, yumusayincaya
kadar pisirin. Pilav pistikten sonra tahta bir kasik yardimiyla gorba kaselerine doldurun. Kasikla Uzerine
diizlegtirin. Kaselere doldurdugunuz pilavi bir tepsiye aralarinda bogluk kalacak bigimde bogaltin. Tebsinin
yanlarina disen pirincleri tahta kasik yardimiyla toplayin, i¢ pilavin Gzerine kasar rendesini serpin. Onceden
isitilmig 175 dereceli firnda 5 dk. bekletin. Kasar peynirleri eriyince firndan ¢ikarip, sicak olarak servis yapin.
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