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KASARLI HINDILI SANDVIC

800 gram hindi gdgUs eti
6 yemek kasigi yag

4 adet kuru sogan

6 adet carliston biber
2,5 tath kasig kekik

2 tath kasi§ tuz

6 adet domates

4 dis sarimsak

2 su bardag rendelenmis kasar peyniri
2 su bardag misir

3 adet brokoli

Hindi eti, sodan ve biberi klicUk par¢alar halinde dograyin. Orta boy tavaya yagi alip kizdirin ve soganlari
ekleyin. Soganlarin rengi degisince biber ve hindi etlerini ilave edin. Tavanin kapagdini kapatip kisik ateste
yaklasik 50 dakika pisirin. Tavayi ocaktan indirmeden énce tuz ve kekik ekleyip karistirin.

Sosunu hazirlamak igin sarimsak ve domatesleri rendeleyin. Kiiglk bir tavaya alip kivami koyulasincaya kadar
pisirin. Her bir sandevg ekmeginin ortasina hindili harg koyun. Ust Uste dizip firin tepsisine dizin.

DarOmlerin Gzerinde domates sosunu gezdirin. Kasar peyniri rendesini sandviglere pay edin. Onceden isitilmig
200 derece firinda peynir eriyene kadar pisirin. Dilerseniz misir, brokoli gibi haglanmig sebzelerle servis yapin.
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