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KASARLI HAZIR SANDVIC

1 paket yas maya

1 tath kasigi seker

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag
Yettigi kadar un
Iciigin:

Tuzluk biiytkligiinde 8 parga kasar
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Maya, ilik su, ilik siit ve seker karigtirilir. Uzerine siviyag, tuz ve un ilave edilir. Yapilan hamurun tizeri kapatilir, 1
saat civarinda dinlendirilir. Sonra hamur 8 esit parcaya ayrilir. Parmak uglariyla 1 karig uzunlugunda, oval olarak
acilir. Ortasina kagar peyniri konur. Ustte birlegsecek sekilde kapatilir. Sonra elle silindirik sekil verilerek sandvig
modeli olusturulur. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzeri kapatilir, 20 dakika daha dinlendirilir. Siire sonunda
Uzerine yumurta sarisi strtlir. 190 derece firinda kipkirmizi olana kadar pisirilir.
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