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KASARLI HAVUCLU MANTAR DOLMASI

4 corba kagigI margarin
Yarim demet maydanoz
10 tane iri mantar

2 su bardagi kasar peynir
1 fincan sGt

1-2 dilim tost ekmegi

1 adet havug

Tuz

Karabiber

Mantari yikayip bir bezle kurulayin sap kismini mantarlarin seklini bozmadan elinizle yada bigakla ¢ikartin ici
cikartilmis mantarlari firin tepsisine (yada guivece) dizin Uzerlerine tuz kara biber serpin 2 kagik margarini eritin
icine yarim limon koyup karigtirin firgayla eritilmis yagr mantarlarin igine ve Usttne surtin firnin yalniz st kismini
yakin mantarlari hafif diri kalacak sekilde yari pisirin mantarlar piserken sitle 1slatiimig tost ekmegini karabiber
tuz rendelenmig kasar peynirini havucu karigtirin mantarlari firndan alin harci mantarlarin igine doldurun kalan
eritilmis yagi mantarlarin Gzerine dokiin dnceden isitilmig 200c firinda Uzeri altin bir renk alana kadar pigirin
sicak servis yapin.
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