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KASARLI FIRIN KOFTE

Gulhan Kara

750 Gr. Kéftelik Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

1 Adet Yumurta

3 Corba Kasigi Galeta Unu
1/2 Gay Bardag Su

1 GCay Kasigi Kimyon

1 Tath Kagigi Kuru Nane
Tuz

Karabiber

250 Gr. Kasar Peyniri

Kiymayi yogurma kabina alin. Sogani rendeleyin. Yumurta, galeta unu, tuz ve baharati ekleyip giizelce yodurun.
Kasar peynirini bir tabada rendeleyip kofte harcina ilave edin, bir kez daha yogurun. Yuvarlak ya da kare bir firin
kabini hafifce yaglayin. Malzemeyi tepsiye déseyin.180 derece sicakliktaki firina verip 25-30 dakika pisirin.
Firindan alip kare kare dilimler halinde kofteyi kesip sicak olarak servis yapin.
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