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KAŞARLI DOMATESLİ PANE BİFTEK

4 adet ince dövülmüş biftek
2 adet yumurta
1 su bardağı galeta unu
1 çay bardağı süt
2 çay bardağı un
1 çay bardağı sıvı yağ
Tuz
Karabiber
Domates sos:
5 adet domates
5-6 diş sarımsak
2 çorba kaşığı sıvı yağ
1 tatlı kaşığı fesleğen
Tuz
Karabiber
Üzerine:
Rende kaşar peynir

Domates sos hazırlanışı: Küp doğranmış domatesleri ve ezilmiş sarımsakları sıvı yağda kavurun, baharatları
ekleyerek bekletin.
Pane hazırlanışı: Un, tuz ve karabiberi karıştırın. Yumurta ve sütü birlikte çırpın. Biftekleri önce una sonra
yumurtalı süte, son olarak da galeta ununa bulayın, kızartın. Kızaran paneleri domates sosuyla birlikte kaşar
serperek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:68771 • adı:Kaşarlı Domatesli Pane Biftek • gönderen:gaggoş • indirme tarihi:26.05.2024 - 14:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kasarli-domatesli-pane-biftek-vt51795
http://www.tcpdf.org

