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KASARLI DOMATESLI PANE BIFTEK

4 adet ince dévilmus biftek
2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
1 cay bardagi sit

2 ¢ay bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Domates sos:

5 adet domates

5-6 dis sarimsak

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 tath kasidi feslegen
Tuz

Karabiber

Uzerine:

Rende kasar peynir

Domates sos hazirlanisi: Kip dogranmis domatesleri ve ezilmis sarimsaklari sivi yagda kavurun, baharatlari
ekleyerek bekletin.

Pane hazirlanigi: Un, tuz ve karabiberi karistirin. Yumurta ve siti birlikte ¢irpin. Biftekleri énce una sonra
yumurtal siite, son olarak da galeta ununa bulayin, kizartin. Kizaran paneleri domates sosuyla birlikte kasar
serperek servis yapin.
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