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KASARLI BIFTEK

750 gr. ince dovilmds biftek

1 corba kagigi cemen

2 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi nisasta

Tuz, karabiber, kekik, pul biber

Etlere tuz ve karabiber serpin. Dilimlerin Gzerine gemen sUrlp rendelenmis kasar peyniri serpin. Hazirladiginiz
etleri rulo yapin ve kirdanla tutturun. Tereyagini eritip rulolari arkal 6nli kizartin. Etler suyunu ¢ekince tzerine
sicak suyu ekleyip kapagi kapali olarak 30 dakika orta ateste pismeye birakin.
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