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KASARLI BIFTEK

MALZEMELER

6 dilim biftek

5 domates

3 kare dilim kasarpeynir
3 sivribiber

2 corba kasiJ! siviyag
2-3 dal feslegen

Tuz, karabiber

Marinat icin:

2 cay bardagi sirke

1 cay bardagi zeytinyag
4 dis sarimsak

YAPILISI

Sarimsaklari soyup ince dilimleyin. Sirke, zeytinyag, sanimsak, tuz ve karabiberi bir kdseye alip karistirin.
Biftekleri bu karigima ilave edip tzerini aliiminyum folyo ile kapatin ve buzdolabinda 6-7 saat bekletin.
Kasarpeynirini G¢gen dilimler halinde kesin. ki domatesi ince halkalar seklinde dilimleyin. Kalan domatesleri
soyup rendeleyin. Sivribiberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip uzunlamasina ince seritler halinde kesin. Feslegeni
kiyin. Etleri marinatin iginden alip teflon tavada arada bir gevirerek iki tarafini kizartin. Yaglanmig firin tepsisine
dizip her birinin tGzerine birer dilim domates ve kasarpeyniri yerlestirin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli
firnda 5-6 dakika pisirin. Etleri kizarttiginiz tavaya sos igin siviyag, rendelenmis domates, feslegen ve 1 tutam
tuz ve karabiber ilave edin. Koyu bir salga kivamini alincaya kadar kisik ateste karistirirak pigirin. Etleri servis
tabag@ina alin. Uzerini ince seritler halinde kesilmis sivribiberlerle sisleyin. Feslegenli domatesli sos esliginde
sicak olarak servis yapin.

ML® Kasarl Biftek icin tiklayin
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