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KASARLI BIFTEK

1 kg biftek,

2 yemek kasigi zeytinyagi,

4 adet patates, haslanmig ve ezilmis,
1,5-2 su bardag suit,

1 tath kasigdi tuz,

1 tath kasigi karabiber,

150 gr dil peyniri

Bir tencereye 2 yemek kagiJi zeytinyadi koyarak bifteklerin tek tek altini ve Ustlini kizartin. Daha sonra
tencerenin agzini kapatip biftekler biraktiklar suyu gekip yumusayana kadar pigirin. Bifteklerinizi firin kabiniza
yayin. Uzerlerine bir miktar tuz ve karabiber serpin. Etlerin Gizerini folyo ile kapatip kabinizi bir kdseye alin. Bu
arada haglayip iyice ezdiginiz patateslere bir yemek kasigi tereyagini ocagin Ustiinde karistirarak yedirin. Soguk
sUtl azar azar ilave ederek -karistirmaya devam ederek- plrenizi hazirlayip tuzunu ilave edin. Plre eger
putlrlliyse blendirdan gegirin. Plreyi etlerin Gzerini kapatacak sekilde yayin. 200C'lik firina koyup purenin Gzeri
hafif kuruyana kadar firinda tutun. (20-25 dak.) Dil peynirlerim tel tel ayirin ve plrenin tzerini tamamen
kapatacak sekilde yayin, tekrar firina verip eriyen peynirler hafif kizarmaya baglayana kadar pisirin. Bérek gibi
dilimleyerek servis yapin.
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