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KASARLI BIBER KOZLEME

Sema Murtezaoglu

4 Adet Kirmizi Biber

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi
2 Dis Sarimsak

4 Dilim Kasar Peyniri

Biberleri yikayip kurulayalim ve firinda kézleyelim. Sapini ve gekirdeklerini ¢ikarip kalin seritler halinde bir
borcama yerlestirelim. Sarimsaklari kiyip zeytinyagiyla karistirahm. Sogumus biberlerin tizerine zeytinyagi
karisimini dékelim. Yine kalin seritler halinde kestigimiz kasar peynirini de biberlerin Uzerine yerlegtirelim.
Borcami firina verelim. Kasarlar eriyene kadar pisirelim ve sogumadan servis yapalim.
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