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KASAR VE MANTARLI TAVUK SARMA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

3 Yemek Kasidi bezelye

5 Parca ince d6vilmus tavuk gogus eti
2 Yemek Kasigi SANA KLASIK

5 Dilim kagar peyniri

3 Yemek Kasigi mantar

1 Adet havug

1 Adet patates

Patates ve havucu kiclk kiUpler halinde dograyin.Mantari ince ince kiyin. 1 yemek kagigi margarini eritip
patates, havug ve mantari soteleyin.Bezelye, tuz, karabiber ve kekik ilave ederek karistirin. lyice dévilmis
tavuk gbgus etini bir kasenin icine yerlestirin. Ortasina hazirladiginiz hargtan yeterince ilave edip bohga seklinde
kapatin. Yaglanmis tepsiye ters olarak yerlestirin. Diger tavuk etlerini de ayni islemi uygulayin. Tavuklarin
Uzerlerine kalan 1 yemek kasigi margarini sirtin. Yarim ¢ay bardag su ilave ederek sicak firinda 15 dakika
pisirin. Kizaran tavuklarin Gzerine kasar peyniri dilimlerini yerlestirerek tekrar firina verin. Peynirler eriyince
firndan ¢ikarip Uzerini ince dilimlenmis mantar ile stsleyip sicak olarak servis yapin.
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