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KASAR PEYNIRLI VE ZEYTINLI KURABIYE

Malzemeler:

1 su bardagi un

120 gram tereyagi

1 adet yumurta

50 gram milféy hamuru

3 adet yumurtanin sarisi

200 gram dogranmis ¢ekirdeksiz siyah zeytin
50 gram rendelenmis kasar

Hazirlanisi:

Derin bir kabin igine; un, oda sicakliyinda beklemis tereyadi, yumurta ve milféy hamurunu koyarak yogurun.
Hamurun Uzerini plastik bir torbayla drtiin ve 1 saat dinlendirin. Firini 170 dereceye ayarlayip isinmasini
saglayin. Hamuru 3mm. kaliniginda agin. 6-7 santim eninde seritler kesin. Yumurta sarisini firga yardimiyla
hamurlarin Gzerine siriin. Zeytinleri seritlerin yarisina yayin ve diger yarisini da zeytinli seritlerin Gzerine kapatin.
Birlegme yerlerini parmak uglarinizla hafifge bastirin, hamurun birbirine yapigmasini saglayin. Yuvarlak bir kalip
kullanarak hamuru gerit boyunca yarim daireler elde edecek sekilde kesin. Uzerine yumurta sarisi siirtip,
rendelenmig kasar peynirini serpin. Onceden isittiginiz firnda 25-30 dakika pisirin. Soguk olarak servis
yapabilirsiniz.
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