KASAR PEYNIRLI SUT CORBASI

Eyip Seving

2 yemek kagigi un

2 yemek kagsigi tereyagi

4 su bardag st

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
Tuz

Karabiber

Birkag dal taze kekik

Tereyagdini bir tencerede eritin. Igerisine unu ilave edip pembelesene kadar karistirarak kavurun. Sitl azar azar
ilave ederken bir yandan da tel ¢irpici ile karigtirin. Orta ateste karigtirarak kaynamasini saglayin. Kaynadiktan
sonra altini kisin. Tuz ve karabiberini ekleyin. 10 dakika daha pisirip atesten indirin. Servis kaselerine gorbayi
bdltin. Uzerine kasar peyniri rendesi ve taze kekik yapraklari ekleyerek servis edin.

Not: Gorbanin kivamini ayarlamak igin sut oranini gerekirse arttirin.
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