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KASAR PEYNIRLI SOGAN CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

1/2 kg sogan

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasiJi zeytinyadi (veya herhangi bir bitkisel yag)
5 su bardadi et suyu

2 dilim bayat ekmek

1 kahve fincani rendelenmis kasarpeyniri

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapiligt:

Sogan soyulduktan sonra ince ince dogranir. Ekmek dilimleri tavla zar blytkliginde kesilir. Tencereye tereyadi
ve zeytinyagini koyup atese oturtulur. Yag kizmaya basladiginda dogranmis ekmek igine atilarak kizartilir.
Ekmek pargalan pembelesince kevgirle yagi strdirilerek alinir. Ekmek pargalarinin tamami alindiktan sonra
yagin icine kiyilmig sodan atilir ve pembelesinceye kadar karistirarak kvrulur. Sogan pembelesince, un
serpistirerek dokullr ve unun rengi degisinceye kadar karistirarak kavrulur. Unun rengi degisince, Ilik et suyu
ilave edilir ve tencerenin kapagi kapatilip pismeye birakilir. Soganlar pistikten sonra, tuz, karabiber ilave edilir ve
bir tasim daha kaynatilir. Kizarmig ekmek parcalan ve rendelenmis kasar peyniri katilir, bir-iki defa kanstinp
blylk corba kéasesine bosaltilir ve hemen sofraya goétirilerek servis yapllir.

Not: istege gére bu gorbaya ilik suda eritilmis 1 gorba kasigi hardal ve 1 domates de koyulabilir. Gorbay!
domatesli yapmak isteyenler kabugu soyulduktan, ¢ekirdekleri gikarildiktan sonra kiiclk parcalara dogranmig
domatesi (veya Ilik suda eritilmis 1 ¢orba kasigi domates salgasini) et suyuyla birlikte tencereye koymalidirlar.
Hardali ise tuz ve karabiberle birlikte koymak dogru olur.
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