%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KASAR PEYNIRLI REZENE

https://cook.com.tr

Eski Kasar 0.5 Gay Bardagi
Tereyadl 2 Yemek Kagigi
Rezene 700 Gram

Rezenenin dis zari tel tel gérinlyor ise keskin bir bigak ile soyun. Yuvarlak saplari kesip yikayin. Her birini
uzunlamasina ortadan kesin. Genis bir tencerede kaynar tuzlu suya koyup lapalasmadan yumusayana kadar
haslayin. Suyunu siiziin. Uzunlamasina tekrar dilimleyin. Firina dayanikli tabagdinizi biraz yaglayin. Rezeneleri
yerlestirip aralarina tereyagdini ince dilimler halinde yerlestirin.

Rendelediginiz kasar peynirini de serpistirdikten sonra altin rengi alana kadar énceden 200 derecede isittiginiz
firnda 20 dakika pisirin.
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